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■（HOT）エ

①エスプレッ

珈琲の旨味成

イタリア人の

さい。 

②エスプレッ

エスプレッソ

③アメリカー

お湯（90ml）

ンクです。 

お湯を入れた

レッソの味や

■（HOT）エ

④カプチーノ

エスプレッソ

を注いだド

⑤ラテマキア

フォームド

（30ml）を静

ちなみに、「

のついた」と

⑥カフェラテ

濃いめのエス

（220ml）を

■（HOT）エ

⑦エスプレッ

エスプレッ

（10ml）を加

よく混ぜてお

エスプレ

ッソ・ソロ

成分が凝縮さ

のように砂糖

ッソ・ドッ

ソ・ソロを倍

ーノ 

にエスプレ

た後にエスプ

や香りが残り

エスプレ

ノ 

ソ（30ml）に

リンクです。

アート 

ミルク（17

静かに注いだ

「マキアート

という意味で

テ 

スプレッソ

を注いだドリ

エスプレ

ッソアロマ

ソ（30ml）

加えたドリン

お召し上がり

ッソ 

 

されたコーヒ

糖を入れてお

ピオ 

倍量（60ml）

レッソ（30ml

プレッソを注

ります。 

ッソ＆ミ

にフォームド

。 

70ml）の上に

だドリンクで

ト」とはイタ

です。 

（30ml）にス

ンクです。

ッソ&シロ

マ 

にヘーゼル

ンクです。 

りください。

30ml 26

ヒーです。 

お召し上がり

60ml 31

にしました

120ml 33

l）を加えた

注ぐことでエ

ルク 

150ml 41

ドミルク（12

200ml 43

にエスプレ

です。 

リア語で「

250ml 45

スチームドミ

 

ロップ 

40ml 35

ナッツシロ
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（HOT）エ

バニララテ

バラニシロッ

（5ml）に濃

そこにスチー

クです。 

チョコレー

チョコレート

ップ（10ml）

ームドミルク

クです。 

キャラメル

キャラメル

（20ml）に濃

そこにフォー

クです。 

（ICE）エ

アイスアメ

冷水（100ml

ソ（60ml）を

ドリップのア

かな苦みをお

（ICE）エ

アイスカプ

冷たいミルク

ソ（30ml）を

（30ml）を添

ほのかに甘い

シロップ（1

アイスカフ

冷たいミルク

ソ（60ml）を

エスプレ

テ 

ップ（15ml）

濃いめのエス

ームドミルク

ートラテ 

トソース（10

にエスプレ

ク（200ml）

ルラテ 

ソース（10m

濃いめのエス

ームドミルク

エスプレ

メリカーノ

）に氷（140

を加えたドリ

アイスコーヒ

お楽しみくだ

エスプレ

プチーノ（苦

ク（100ml）

を加え、その

添えたドリン

いアイスカプ

10ml）をプラ

フェラテ 

ク（150ml）

を加えたドリ

ッソ＆ミ

2

とヘーゼル

スプレッソ（

ク（200ml）

2

0ml）とヘー

レッソ（30ml

の上に静か

2

ml）とキャ

スプレッソ

ク（200ml）

ッソ 

 3

0ml）と濃い

リンクです。

ヒーとはひと

ださい。 

ッソ＆ミ

苦・甘） 2

に氷（70ml

の上にホイ

ンクです。 

プチーノには

ラスしていま

3

に氷（90ml

リンクです。

ルク&シ

235ml 49

ルナッツシロ

15ml）を加

を注いだド

250ml 48

ゼルナッツ

l）を混ぜ、

に注いだド

245ml 50

ラメルシロ

（15ml）を混

を注いだド

300ml 38

いめのエスプ

 

と味違う、さ

ルク 

230ml 40

）とエスプ

ップしたミル

はヘーゼルナ

ます。430 円
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（ICE）エ

アイスバニ

冷たいミルク

を注ぎ、そこ

ンクです。 

アイスチョ

チョコレート

ップ（20ml）

ぜ、冷たいミ

チョコレート

ンクです。 

アイスキャ

キャラメルソ

（20ml）に濃

冷たいミルク

キャラメル風

クです。 

（ICE）フ

エスプレッ

冷たいエスプ

に、ガムシロ

を加えて混ぜ

エスプレッソ

ラッペです。

チョコレー

冷たいエスプ

に、チョコレ

シロップ（1

混ぜたフラッ

ホイップクリ

量）を添えて

キャラメル

冷たいエスプ

に、キャラメ

プ（10ml）、

フラッペです

ホイップクリ

を添えていま

エスプレ

ニララテ 

ク（200ml）

こにエスプレ

ョコレート

トソース（20

に濃いめの

ミルク（200m

ト風味の甘く

ャラメルラ

ソース（20m

濃いめのエス

ク（200ml）

風味の甘くて

フラッペ

ッソフラッ

プレッソ（30

ロップ（30m

ぜたフラッペ

ソの苦味を活

。 

ートフラッ

プレッソ（30

レートソース

0ml）、クラ

ッペです。 

リームと飾り

ています。 

ルフラッペ

プレッソ（30

メルソース

クラッシュ氷

す。 

ームと飾り

ます。 

ッソ＆ミ

3

にバニラシ

レッソ（30ml

ラテ 3

0ml）とヘー

のエスプレッ

ml）に注いだ

て冷たいエ

テ 3

ml）とキャラ

スプレッソ

に注いだド

冷たいエス

（夏季限

ペ 2

0ml）と冷たい

l）、クラッ

ペです。 

活かしたバラ

ペ 3

0ml）と冷たい

ス（30ml）、

ッシュ氷（1

り用チョコレ

3

0ml）と冷たい

（30ml）、キ

氷（150ml）

用キャラメ

ルク＆シ

340ml 470

ロップ（20m

）を加えた

345ml 500

ゼルナッツ

ッソ（15ml）

だドリンクで

スプレッソ

345ml 500

ラメルシロ

（15ml）を混

リンクです。

プレッソド

限定）  
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いミルク（70

シュ氷（150

ランスのいい

300ml 540

いミルク（70

ヘーゼルナ

50ml）を加

レートソース

300ml 540

いミルク（70

ャラメルシ

を加えて混ぜ

ルソース（適

マイカップ

シロップ 
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ml）

ドリ
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シロ 

を混

です。 

ドリ
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ップ 

混ぜ、

。 
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いフ 
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ッツ

えて

（適
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ロッ

ぜた

適量）
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